
Diese Erfahrungen diirfteo schon fiir den Nachweis geniigen, dass 
die in der Kartoffelpflanze zu gewissen Zeiten sich anbaufenden Nitrate 
n i ch t  das Product eines an die Vegetation als solche gekniipften 
Processes vorstellen, sondern dass die Bedingungen ibres Auftretens 
ausserhalb der Pflanze grsucbt werden miissen. Ob es dam bereits 
fertiger Salpetershre in alien Fallen Ludarf, oder ob unsere PBanze 
auch anderweitige Stickstoffnahrung unter Umstanden zu Nitraten erst 
umbildet, wird durch meine vorlaufige Beobachtung noch nicht sicher 
entschieden; festgestellt erscheint our. dass die constituirende Ktirper- 
substanz nicht das Material dafiir bergiebt. 

215. Edmund 0. von  Lippmann: Ueber ein neues Galaotan 
und einige Eigenschaften der Galactose. 

(Eingegangen am 2s. MSrz; mitgetlieilt in der Sitzung ron Hrn. A. Pinner.) 

Bereits mehrfach ist i n  Zuckerfabrikeu, und zwar besondere bei 
Begiiin der Carnpagne, die auffallende Beobachtung gemacht worden, dass 
beim Aussiissen des Kalkschlammes in den Filterpressen die Polarisation 
der Aussiissw5sser gegeii Ende der Operation wieder erheblicb zunimrnt, 
und m a r  in solchem Grade, dass dieselbe unmiiglich allein durch 
Zucker bedingt sein kann. So z. B. giebt R i e t s c h e l  in der BDeutschen 
Zuckerindustriecc 1885, S. 1440 an, dass, nach fast vijlliger Verdrangung 
des Zuckersaftes. die scheinbare Reinheit der A4bsusser bis auf 118 
gestiegen sei, so dass offenbar ein fremder, weit hijher als Rohrzucker 
polarisirender Kiirper zugegen sein miisse; R i  e t s c  he1 sucbte diesen 
StoR auch zu isolireii und erwghnt, dass es ihm gelringen sei, durch 
Fsllung rnit .A Ikohol eine stark recht-drehende Guniiniart zu gewinnen, 
die er jedoch uicht rein dargestellt und auch iiberhaupt iiiclit weiter 
untersucbt zu babeii scheint. 

Auch ich habe niicb scbon vor langerer Zeit niit der genanntea 
Frscheinuog heschaftigt und die Verniuthung geworiiien , dass es sich 
hier wahrscheinlich um eiiien gummiartigen StoR handle, der, ahnlich 
wie wit dieses aus S c h ei b 1 e r 's Cntersuchu~igeii tiber Arabinsiiure 
und Dextran iind aus iiieiner .\rl)rit iiber LLvulnn wissen. durch liingere 
Rwiihrung mit heissen alkalischen Fliissigkeiten aus dem unliislichen 
aieder in den liislichrii Zustand iibergeht. Das :indauelnde Aussiissen 
deb Kalkschlaninies giebt hierzu reichlich Gelegeuheit , und es war 
doher, falls die Voraussetzung zu Recbt bestaiid. zu erwarten, dass 
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der gesuchte Earper  mit Hiilfe der vorziiglichen, von S c h e i b l e r  an- 
gegebenen Vorechriften unschwer aus der Losung zu isoliren e e h  
werde. 

Den diesbeziiglichen Versuchen wurde durch einen Zufall wesent- 
lich Vorschub geleistet; ale niimlich eine groesere Menge der mittele 
Kohlensaure und Oxaleaure entkalkten und stark eingedickten Fliissig- 
keit ungefihr zwei Monate stehen geblieben war, hatte sich in der- 
selben ein dicker, schleimiger Niederschlag ausgeschieden, welcher zah 
an den Wandungen des Gefiisses haftete, losgeliist formlose, ge la t in th  
Klumpen bildete und in seinem Aeusseren von Dextran oder L&vulan 
gar nicht zu unterscheiden war. D a  indessen einige Vorvereuche 
zeigten, dass der Kiirper mit keinen dieser beiden Stoffe identisch sei, 
indern er sich stark rechtsdrehend erwies, bei der Oxydation mit con- 
centrirter Salpetersaure jedoch Schleimsaure gab'), so wurde zur 
weiteren Reinigung desselben nach S c  h e i  b l e r ' s  Angaben geschritten, 
die sich denn auch bier von eben so giinstigem Erfolge erwiesen, wie 
ich dies beim Lavulan gefunden hatte. Die Substanz, welche in der  
Kalte in Wasser, Zuckerwasser und Alkohol ganz unl6slich war, 
wurde durch Auskneten so lange gereinigt, bis die Waschwaeser farbloe 
abliefen, und sodann durch Eochen mit Kalkmilch gelost, die Fliissig- 
keit wurde unter Eirileiten von Kohlensiiure eingedampft , in einem 
hohen Glascylinder absitzen gelassen, die klare Losung abgezogen, 
eingedickt, nach dem Abkiihlen mit Salzsaure iibersiittigt und mit vie1 
absolutem Alkohol unter stetem C'mriihren gefiillt; diese Operationen 
wurden mehrmals wiederholt, der Gummi, der nunmehr als lichtgelbe, 
in kaltem Wasser losliche Mlasse erhalten wurde, durch wiederholtes 
fractionirtes Fiillen mit absolutem Alkohol gereinigt , unter absolutem 
Alkohol ausgeknetet und schliesslicb langere Zeit in kleinen Stiickchen 
unter absolutem Alkohol stehen gelassen. Die nun viillig entwasserte 
Substanz bildete eine fast weisse, spriide Masse von muschligem Brnch 
und konnte durch langeres Stehen iiher Schwefelsiure und in der  
Warme leicht viillig vom Alkohol befreit werden. 

Der  reine Kiirper ist eiue weisse, amorphe Substanz, die im 
wnsserhaltigen Zustande (aus wiisseriger Liisung mit Alkohol gefillt) 
sich in kaltem und heisspni Wasser sehr leiclit liist, wasserfrei jedoch 
nur in hrissem Wiieser rasch, in kaltem jedoch nur sehr langsam und 
nnter allmiiligem Aufquellen liislich ist; ein Gelatiniren der heissen 
Liisung beim Erkalten tritt nicht ein, das Verhalten ist also dem des 

I)  Es ist sehr auffiillig, dass das Litvulan bei der Inversion Lhvulose, 
bei der Oxydation mit Salpetersbrc nber Schleimsaure giebt; durch Mangel 
an Material, ffir dessen willkiirliche Darstellung es leider keine Methode giebt, 
bin ich verhindert, diese Beobaehtung weitrr zu verfolgen resp. genauer zu 
controlliren. 
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Dextrans und nicht dem des Liivulans analog. In Alkohol ist der 
Kiirper unl6slich , seine Zueammensetzung entspricht der Formel 
CSHlOO$ 

Berechnet 
c 44.44 
H 6.17 
0 49.39 

Die wasserige L6sung dreht 
sehr stark nach rechts, und zwar 

Gefunden 
44.23 pCt. 

6.37 9 

49.40 P 

die Polarisationsebene des Licbtes 
betriigt die Rotation in loprocentiger 

100. a Losung bei 20° c., nach der Formel (XD = l,,d berechnet, nicht 

weniger als a D  = + 238O, ist also mehr ale dreimal so hoch, wie die 
des Rohrzuckere. Der Kiirper reducirt F e  hling'sche Liisung nicht, 
wird von Bleiessig nur aus concentrirter Losutig gefallt, giebt bei der 
Oxydation mit Salpetersaure nur Schleimsiiure, (wi e viel wurde leider 
e u  bestimmen versaumt) und geht bei der Inversion mit verdiinnter 
Schwefelsaure vollstandig und ausschliesslich in Galactose iiber, 
weshalb ich f i r  denselben den Namen y-Galactan in Vorschlag 
bringe. 

Die Substanz schliesst sicb hiermit der Reihe jener an, die ale 
Oalactose-liefernd, in jiingster Zeit niehrfach im Pflanzenreiche nach- 
gewiesen worden sind, ohne jedoch mit eincr derselben identisch zu 
sein; dieselben sind, neben dem noch nicht isolirten Bestandtheil ge- 
wisser kauflicher Gummisorten'), das a - Galactan ron Miintz2) 
(a, = + 84.G0), das $-Galactan von Steiger3) ( ( L D  = + 148.70), das 
Laktosin von Meyer4) (a" = + 211.7'9, das Paragalactan von 
Schulze  und Steiger  5 ,  der Gummi des Caragheenmooses ron 
Hiidicke, B a u e r  urid TollensG) und der Gummi aus Agar-Agar 
von Bauer'); vermutlich sind iibrigens derai-tige Stoffe, welche doch 
die Quelle der Galactose des Milchzuckers sein miissen, nach viel 
weiter verbreitet , als bisher bekannt ist , worauf auch eine neuerliche 
Bemerkung von Muntz*) zu deuten scheint. 

Der durch Inversion des Galactans erhaltene, stark eingedickte 
Syrup war nach mebrmonatlichern Stehen zu einer festen Kryetallmasse 
erstarrt ; durch Umkrystallisiren wurde eine rollig reine Zuckerart er- 
halten, welche Rich in jeder Reziehung als identisch mit Galactose 
__ -_ 

9 Diese Berichte XIII, 2304; XY, 34. 
Compt. rend. 94, 453. 

3, Diese Berichte XIX. S P 7 .  
4, Diese Berichte XVII, 6%. 
5, Diese Berichte XX. 290. 
9 Zeitschrift fiir Riibenzuckerindustrie 37, 24. 
7, Journ. fiir prakt. Chem., 11, 30, 367. 
'1 Compt. rend. lo?, 624. 
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erwies. D e r  Schmelzpunkt lag zwischen 166 und 1680, das Drehungs- 
vermBgen betrug in loprocentiger LBsung, meiner friiheren Angabe 
genau entsprechend, a u = + 8 1.50; und die Oxydation mit concentrirter 
Salpetersaure, genau nach der Vorschrift von T o l l e n s  und K e n t ,  
ergab 77.0 pCt. reine Schleimsaure vom Schmelzpunkt 212O. Behufs 
weiterer Identificirung hatte Herr Professor Dr. T o l l e n s  die Giite, 
die Phenylhydrazinoerbindung darzustellen und rnit einem Praparat 
aus reiner Galactose (aos Milchzucker) zu vergleichen, wofiir ich nicht 
verfehle, auch an dieser Stelle meinen besten Dank zu sagen. Ueber 
den Ausfall des Versuches , zu welchem Galactose meiner zweiten 
Krystallisation diente, schreibt mir Professor T o l l e n s :  

BES wurden gleichzeitig 0.5 g Thres Productes und 0.5 g Galactose 
aus Milchzucker rnit j e  1 g salzsaurem Phenylhydrazin, 1.5 g essig- 
saurem Natron und 10 ccm Wasser am Wasserbade im Probirrohrchcn 
erhitzt und nach 16 resp. 10 Minuten Beginn von Flockenbildong 
bemerkt; das Erhitzen wurde ca. I Stunde fortgesetzt und die nun be- 
trachtlichen Niederschlage am' folgenden Morgen abfiltrirt und gut ge- 
waschen. Ihr  Product hatte einen weniger krystallinichen Niederschlag 
von 0.35 g (trocken), das Meinige einen vie1 schijner krystallinischen 
von 0.38 g geliefert; die Hauptmengen derselben wurden in der Warme 
mit Alkohol geliist, rnit Wasser bis zur Triibung versetzt, nach dem 
Ausfallen abfiltrirt und gewaschen. Die so einmal umkrystallisirten 
Praparate zeigten den oben erwahnten Unterschied in ihrem Aeusseren 
in erhohtem Maasse; zur  Schmelzpunktbestimmung wurde noch ein 
drittes vor ca. 1 '/a Jahren hergestelltes Phenylgalactosazon herange- 
zogen und gefunden: Erste Fiillung Ihres Praparates 179-1800, meines 
Neueren 183-184°, meines Aelteren 179-1800; ferner nach einmaliger 
Umkrystallisation bei Ihrem Praparat 182-1 830, bei meinem Neueren 
184-1860. Vor dem Schmelzen, und zwar 3-50 niedriger, fand stets 
Sintern statt; die Gasentwicklung war bei Ihrem Praparate sehr stark, 
bei meinem weit geringer; da die Art  und Schnelligkeit des Erhitzens 
von Einfluss auf die Hiihe des Resultates ist, wird eine g a n z  
g e n a u  e Uebereinstimmung rnit anderen Angaben nicht zu erzielen 
sein. D e r  Schmelzpunkt stimmt iibrigens sehr gut rnit der Angabe 
F i s c h e r ' s  (182O), weniger rnit der S c h e i b l e r ' s l )  (17O0).< 

In  meiner friiheren Arbeit iiber die Nicht-Identitat der Arabinose 
und Galactose hatte ich angegeben, dass Letztere rnit Leichtigkeit und 
vollstiindig der Gahrung rnit Hefe unterliegt und dabei 47.8 pCt. Al- 
kahol und 46.8 pCt. Kohlensiiure liefert (also etwa ebensoviel wie 
Glycose oder Invertzucker), wahrend erstere von Hefe unter keiner 
Bedingung in Gahrung versetzt werden konnte. Seither wurde ich auf 

1) K o c h  (Russ. Pharm. Zeit. 55, 619) fand kiirzlich den Sehrnelz- 
punkt 172O. 
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eke, friiher leider vollsthdig von mir iibereehene und deshalb auch 
in meinem Bnche %Die Znckerarten und ihre Derivatec nicht aufge- 
fiihrte Angabe Kiliani’s aufmerksaml), nach welcher die Galactose 
nicht giihmngsfiihig sein 8011; bestiitigt wird dieselbe durch Koch a), 
welchem es gleichfalls nicht gelang, in  Galactoseliisungen Giihrung zu 
erregen, und welcher deshalb mein friiheres Resultat durch einen R e s t  
gehalt des Prlparates an Glycose zu erklLiren sucht, der sich allerdings 
mit den sonstigen Eigenschaften desselben (Rotation, Schmelzpunkt) 
nicht leicht vereinbaren liisst. 

Der Widerspruch meiner Beobachtung mit der eines so bewghrten, 
und epeciell um die Chemie der Zuckerarten eo verdienten Forschers 
wie K i l i a n i  erachien mir sehr auffallend; beim Studium der ein- 
schlggigeo Literatur fand ich iiberdiess, dass derselbe nicht vereinzelt 
dasteht. Schon D u b r u n f a n  t ,  der die Inversion des Milchzuckers 
zuerst niiher untersuchte, giebt an, dass neben Glycose ein rechts- 
drehender, bei der Oxydation Schleimsiiure liefernder Zucker entatehe, 
den er iibrigens nicht krystallisirt erhielt und nicht giihrungsfiihig 
fand; P a s  t e u r  zeigte sodann, dass dieser Zucker krystallisirbar sei, 
in reinem Zustande die Drehung 83.220 und die Birotation 139.66O 
zeige und, entgegen Dubrunfau t ’ s  Behauptung, giibrungsfiihig sei; 
F u  d a  kow s k y ,  welcher den Zucker gleichfalls in sechsseitigen Tafeln 
krystallisirt erhielt, erklart denselben sogar f i r  leichter giihrungsftihig 
als Glycose. Es iet ferner zu erwahnen, dass T o l l e n s  und seine 
Schiiler die Raffinose, die doch mindestens ‘/3 Galactose enthtilt, ob 
vorher inrertirt oder nicht, stets rol ls t i indig vergiihrbar fanden und 
dieeen Nachweis mit besonderer Aufmerksamkeit fiihrten, urn nach 
dem giihrungsunfahigen Eukalyn B e r  t h e 1 o t’s zu fahnden, da damals 
Ber the lo t ’ s  Entdeckung, dass seine Melitose durch Zusammen- 
krystallisiren ron Eukalyn und Raffinose entstehe, noch nicht bekannt 
war,  und Raffinose mit Melitose identisch schien; endlich hatte ich 
schon friiher die Wahrnehmung gemacht, dass Milchzncker (iiber dessen 
Ghrungsfiihigkeit sich in der Literatur gleichfalls die widersprechendsten 
Angaben finden) vollstiindig vergohren werden kann und der Versuch, 
durch Weggiihren der Glycose die Galactose iibrig zu behalten und 
so eine bequeme Darstellungsweise derselben zu gewinnen, keinen 
Erfolg gewiihrt. 

Unter diesen Urnsanden schien es mir nicht geniigend, meine 
Angaben blos durch die nochmalige Bestiitigung meinerseits zu stiiteen, 
rielmehr wranlasste ich auch Versuche von anderer Seite, deren Aus- 
fall beweist, wie sehr des weiteren Studiums bediirftig die ganze 
Klasse der Giihrungsvorglnge noch erscheint. 

1) Diese Berichte XIII, 2305. 
2)  Koch (Russ. Pharm. Zeit. 25, G19) fand kfirzlich den Schmelzpunkt 1759 



Z a u c h s t  hatte Herr Dr. H e r e f e l d  die W e ,  eineProbe v o m -  
nehmen, und schreibt rnir hieriiber: 20.15 g Subetanz wurden in fiinf- 
procentiger Liisung rnit 30-4Occm Wasser und 0.1 g r e i n e r  Hefe 
(sacharomyces cerevisi8) bis 20° stehen gelassen, in einem Biilbchen, 
For welches eine Flasche mit etwas Barytwasser zur Controlle der  
Gasentwickelung gelegt wurde. Nach 24 Stunden war  keine Oghrung 
eingetreten, die Hefenmenge wurde nun rermehrt und allmiihlich auf 
2 g gebracht, trotzdem war aber nach weiteren 48 Standen keine Spur  
der Substanz vergohren; am folgenden Tage wurden 2 g  Rohrzucker 
und so riel Wasser  zugesetzt, dass die Lasung fiinfproceotig blieb. 
Es trat nach 2 Stunden Gahrung ein und der Rohrzucker vergohr 
anscheinend rollstiindig, die Liisulig aber zeigte noch a m  dritten Tage 
ein starkes Reductioiisrerniirgcii gegeil F e  h l i n  g'sche Liisung, so dass 
angenommen werden muss, die Galactose sei auch mit Rohrzucker- 
liisung nicht in Gahruug zu bringen gewesen. Das angewandte Wasser 
war  gewirhnliches Wasserleitungswasser, mit einer Spur  Asparagin und 
Kaliumphosphat versetzt.(( Auf Veranlassung des Herrn Dr. Herz-  
f e l d  bat ich hierauf auch Herrn Dr. H a y d u c k ,  einen Versuch zu 
machen, und bin ich deniselben fur nachfolgende Mittheilung zu bestem 
Danke rerpflichtet: a2.340 g Galactose wurde in Wasser gelijst in 
einem Gesanimtvolum von 50 ccrn und in einer geeigneten Flasche 
rnit Scbwefels~ureverschluss, nach Zusatz von 1 g r e i n e r ,  frischer 
Getreidepresshefe bei Nu C. zur Gahrung angestellt; nach 24 Stunden 
war kein Gewichtsverlust durch Rohlensaureentwickelung eingetreten, 
die Substaw erwies sich also als nicht gahrungsfahig.a 

Diesen Versuchen, die abermals in Widerspruch rnit den meinigen 
stnilden. gegenuber, ist nun zu erwiilrnen, dass die letzteren rnit ge- 
~Yiihnlicher Lagerbierhefe aus einer Brauerei, uud nicht mit r e i n e r  
geziichteter Hefe iingestellt waren; es wiire nun denkbar, dass letztere 
entweder durch die hlethode der Zuchtung geschwacht warden sei 
und deshalb nur rnehr den so leicht rergiihrbaren Rohr- resp. Invert- 
zucker anzugreifen vexmiichte, oder dass nu r  eine bestimmte in der 
liauflichen Hefe enthaltene Hefenspecies die Galactose vergahren kiinne, 
oder endlich, dass die NlihrlBsung und die sonstigen ausseren Bedin- 
gungen VOII besonderer nicht stets zu treffender Bescbaffenheit sein 
miissten. Es muss weiteren Untersuchungen iiberlassen bleiben , auf- 
znkllien, welche dieser Ursachen, oder ob mehrere derselben maass- 
gebend sind iind in welcher Weise das  Misslingen der angefiihrten 
Vcrsuche zu deuten ist. Dass niimlich meine Angabe fiber die 
Giihrungsfahigkeit der Galactose richtig ist, \rird durch folgende ge- 
fiillige Privatrnittheilung des Herrn Professor T o  l l e  n s  bestiitigt. 
Drrselbe srhreibt mir, dass e r  mit Versuchen uber Gahrung ver- 
scliirdener Zurkerarten beschaftigt ist, deren Abschluss nocb aussteht 
uiid welche bei 10-17" C., nnd im Uebrigen genau unter den, fiir die 



Veraucbe mit Raffinose (Ann. Chem. Pharm. 432, 202) angewandten 
Bedingungen angestellt wurden. Mit gewahnlicher guter Lagerbierhefe 
und unter Zueatz Yon Hefenabkochung ale Niihrliisung hat nun Ga- 
lactose, wenn auch langsamer ale Rohrzucker, doch aiiniihernd dieselbe 
Vergghrutig gezeigt und annaliernd eben so viel Rohlensiiure geliefert 
wie dieser; aber auch Arabinoee hat, obzwar viel langsamer, zu gshren 
begonlien und nicht unbedeutende Mengen Kohlensaure entwickelt. 
Insofern also positive Resultate iiberhaupt erreichbar und von ver- 
schiedeiien Seiten (Pa  e t e  u r ,  F ud a k o w  sty ,  T 01 l e n s )  gleichfalls uu- 
zweifelhaft conetatirt sind, glaube ich daher, dase Galactose unbedingt 
als giihrungsfiihig zu bezeichnen ist; die niihereii Bedingungen der G i h -  
rungsfiihigkeit zu ermitteln , muss allerdings ferneren Forschungen 
rorbehalten bleiben, und BUS den so verschiedenen Angaben iiber die 
Giihrung der Galactose und des Milchzuckers, ebenso auch wie aus 
der  Gahrfahigkeit der  Arabinase (welche wiederum S c h e i b l e r  und 
auch ich nicht constatiren konnten) geht hervor, daes dieselben 
vielleicht niclit ganz so einfach siud. als gewiihnlich angenommen 
wird;  Herr  Professor T o l l e n s  ist iibrigene mit diesbeziiglichen Unter- 
suchungen, wie oben angefiihrt, bereits beschaftigt. 

Betreffs des Galactana eei noch bemerkt, daes daeselbe mBglicher- 
weise mit einer jener Subetanzen identisch ist , die beim Extrahiren 
von Riibenechnitzeln nacli S c h e i b l e r ' e  Verfahreii im Riibeninarke 
zuriiekbleiben und durch Auszieheii tilit Waaser aus demselben isolirt 
werden kiinneii; 80wo;ll S c h e i b l e r ' )  als Tol le1 is2)  haben dae Vor- 
bandensein dieser Stoffe walirgenommen und sie rein darziistellen 
gesuclit . auch giebt S c h e i b 1 er ausdriicklich a n ,  dass die Rotation 
e h e e  solcheu giimmiartigen Kiirpers iiber + 200" betragea habe, 
wiihrend T o l l e n  e denselben ale rechtsdreheiid iind bei der Inversion 
eine nicht niiher bestimmbare Zuekerart gebend beschreibt. Hierzu 
kommt no&, dam ich aus einer kleinen Menge solchen Gummis, die 
ich bereits vor ]Lingerer Zeit durch Dr. S c h u l z  erhielt, bei der Ox)-- 
dation Schleimsiiure darstellen konnte, deren Entstehung wohl jeden- 
falls auf eine der Galactose nahe atehende Muttersubstanz deiiteii 
diirfte. 

Da ich aus ca. ROO Litern diinriem Aussiisswasser etwa 30 g wine 
Substanz erhielt, so kann deren urspriingliche Menge niclit gtrnz 1111- 

hedeutend gewesen sein, und ist es klar, dass die Anwesenhrit eines 
solcben Stoffea die Ergebnisse der Wasser-Polarieatioir unter L'm- 
etiindeu viillig werthlos machen kaiin, wie dies tiuch dtv eingaiigs an- 
gefiihrte Reillheitsquotient von 1 18 beweist; uucli die Bestimniung der 

l) Neue Zeitschrift fiir Zuekerindustrie 3, 341. 
?) Zeitschrift fir Zuckerindustrie SO, 513: 35, 481. 

Reric bte d. D. rbem. Qesellmhah. Jahrg. SX. tii 
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Ilaftlnose nach Creyd t ’ s  Schleimslure-Methode in Melassen nnd d e r  
gleichen Producten wiirde durch einen griisseren Gehalt derselben an 
y -Galactan iingenau werden. Jedenfalls aber ist die Existenz diesea 
KGrpers in der Riibe ein neiier Beweis dafiir, dass niir die Alkohol- 
Extraction, erentuell die Sickel’sche Alkohol-Polarisation, irgend 
verliissliche Anhaltspunkte iiber den Zuckergehalt derselben zu er- 
theilen verrnag. 

214. J o h a n n e s  W i s l i c e n u s :  Ueber Chlorderivate der 
Krotonsauren. 

(Eingegangen am 28. %rz: iiiitgetheilt in cbr Sitxung vnn Herrn A. Pinner.) 

Irn letzten Hefte des Journals fur praktische Chernie (Bd. 35,257) 
berichten A. Michae l  und G. M. B r o w n e  unter dem Titel: BUeber 
Alloisnrnerie in der Rrotonsaurereihea , dass es h e n  gelungen sei, 
diirch Addition von Brornwasserstoff an die Tetrolslure die wirkliche 
/3-Chlorkrotonsaure darzustellen. Die friiher dafir gehaltene Sguw 
vou 90-990 Schrnelzp. wird damit ziir .nnlloisornerena a-Bromkroton- 
saure. Die entsprechende ,Allo-B-Rromkrotonsaurea konnteii hie bis 
dahin nicht erhalten; sie hoffen indess, die noch fehlende Allo-a-Chlor- 
krotoiisilure durch Einwirkung von Alkalien a u f  a-B-Dicblorbiittersinre 
zu gewinnen und behalten sich den betreffenden Versuch vnr. 

Geleitet durch bestimmte theoretische Ansichteii iiber die riiiiin- 
liche Lagerung der Atome in organischen Yolekiileri , welche als 
niichstes Heft der Abhandlurigeri der kiinigl. sacbs. Gesellschaft der 
Wissenschaften i n  Kiirze erscheinen werden, habe ich diese v i e r t e  
Ch lo rk ro tons i lu re  bereits w r  eiirigen Moiiaten dargestellt und er- 
laulie rnir in Kiirze Folgendes dariiber mitzutheilen : 

Wird in eiiie Schwefelkohle~istoffliisui~g der festen Krotonsiiure 
eiii kriiftiger Chlorstrom eingeleitet, so findet unter rnerkbarer Wiirrne- 
eiitwickelung die Rildung voii a-/?-Dichlorbuttersaure statt. Nach dem 
Verdunsten des Liisringsrnittels hinterbleibt ein Kryetallbrei, welcher 
aiif dem Qaugfilter die fes t e  rr-p-Dich 1 o r b  u t t ersiiu r e  hinterl8sst. 
Die abfiltrirten Oele enthalten von derselben noch gewisse Mengen 
in LBsung, scheinen aber hnupts5chlich aus der geornetrisch isomeren 
nnd einer zweiten fliissigen Verbindung zu bestehen. Durch wieder- 
holtes Umkrystallisiren aus weiiig Aether, in welchem sie<ausserordent- 
lich leicht lijslich ist, und Abpresseii wird die f e s t e  a -p -Dich lo r -  


